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Cafe
Tostado

Cafée tostado molido
grano CANCHAQUE

Variedad: Blend de catimor, typica y
catuai.

Perfil organoléptico: chocolate, maita,

post gusto a un vino semiseco y una
acidez a uva verde.

Cafée tostado molido
grano LA RONDA

Variedad: Typica (50%) catimor
(30%) bourbon (20%).

Perfil organoléptico: a caramelo y
melazaq, toque a ciruela y una
acidez a toronja.
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Café gourmet tostado molido
grano PARAMOS

Variedad: Caturra rojo (30%) caturra
amarillo (30%) typica (40%).

Perfil organoléptico: Té de rosa, pafﬁ)
jazmin, con sabor a durazno y fresa, o2l
un post gusto a crema de leche y

una acidez delicada a mandarina. CasgOxa Aalta
CasgOxa © &aa

Cafa tactadan

molido/grano
EXPORTACION A
GRANEL

El café tostado molido de exportacion
es de alta calidad.

Perfil organoléptico: Aroma y sabor a S
frutos rojos, caramelo, azdcar morena, l{a@@
melaza, membirillo, acidez a naranija, e 9
buen balance y cuerpo jugoso.
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